
voorgerechten
burrata
geroosterde groenten - Burrata  -

marinara saus - warm geserveerd

12

runder carpaccio
parmezaan - huisgemaakte pesto -

Kappertjes - rucola

12.5

steak tartare
handgesneden rundvlees -

kwarteleitje - truffelmayonaise

13

ravioli
Huisgemaakt - spinazie - ricotta -

salieboter - parmezaan

11.5

soep v/d chef
huisgemaakte soep van de dag

7.5

coster classics

costersaté
kippendijen - coster marinade -

atjar - kroepoek - frites

19.5

costerburger
kaas - serrano - tomaat - spinazie -

truffelmayonaise - frites - salade

18.5

steak tartare
handgesneden rundvlees  -

truffelmayonaise - eidooier - frites

21

hoofdgerechten
lamssteak
pommes fondant - bimi -

erwtencrème - jus de veau

26.5

gegrilde zalm
spaghetti van courgette -

cherry tomaten - hollandaise

23

ravioli
huisgemaakt - spinazie - ricotta -

salieboter - parmezaan

21

burrata risotto
zongedroogde tomaten - burrata - 

basilicum - serrano crumble - Rucola

19.5

KAASFONDUE
HUISGEMAAKT MET KAZEN VAN

DE KAASKAMPANJE - CRUDITÉ - BROOD

20.5

chocolade tarte
pure chocolade - Oreo -

zeezout - rood fruit

9tiramisu
amaretto - lange vingers - koffie

Crème brûlée
op klassiek franse wijze

8

kaasplank
3 kazen van de kaaskampanje

12.5

Tonijn ceviche
leche de tigre - avocado - koriander

12.5

8.5

desserts



starters
burrata
roasted vegetables - burrata -

marinara sauce - served warm

12

beef carpaccio
PArmesan - homemade pesto - 

capers - arugula

12.5

steak tartare
raw minced meat - quail egg -

trufflemayonnaise

13

ravioli
Homemade ravioli - spinach -

ricotta - sage butter - parmesan

11.5

chef's soup
homemade soup of the day

7.5

coster classics

costersaté
chicken tighs - costermarinade -

pickled veggies - fries

19.5

costerburger
cheese - serrano - tomato - spinach -

trufflemayonnaise - salad - fries

18.5

steak tartare
raw minced meat - egg yolk -

trufflemayonnaise - fries

21

mains
lamb steak
pommes fondant - bimi -

cream of split peas - jus de veau

26.5

grilled salmon
zucchini spaghetti -

cherry tomatoes - hollandaise

23

ravioli
homemade ravioli - spinach -

ricotta - sage butter - parmesan

21

burrata risotto
sun-dried tomatoes - burrata - 

basil - serrano crumble - arugula

19.5

cheesefondue
homemade fondue served with

bread & veggies

20.5

9tiramisu
amaretto - ladyfingers - coffee

Crème brûlée
classic french

8

cheese platter
3 cheeses served with fig bread

12.5

tuna ceviche
leche de tigre - avocado - coriander

12.5

chocolate tarte
dark chocolate - oreo -

sea salt - forrest fruit

8.5

desserts


